
HORIZONTALSCHNEIDEMASCHINE FÜR FRISCHFLEISCH OHNE KNOCHEN 

KSL

KSL 400 KSL 600 KSL 800

Height 1359 mm / 53.50" 1405 mm / 55.31" 1311 mm / 51.61"

Width 1480 mm / 58.27" 2021 mm / 79.57" 2021 mm / 79.57"

Depth 1839 mm / 72.39" 1846 mm / 72.68" 2342 m / 92.2"

Weight 630 Kg / 1388 lb 990 Kg / 2182 lb 1140 Kg / 2513 lb

Motor Power 2.2 Kw 2.2 Kw 2.2 Kw

Noise Level 71 db 71 db 71 db

Maximum Working Width 380 mm / 14.96" 600 mm / 23.62" 380 + 380 mm / 14.96" + 14.96"

Maximum Working Height 100 mm / 3.94" 100 mm / 3.94" 100 mm / 3.94"

Minimum slicing pitch 2.5 mm /0.1" 2.5 mm /0.1" 2.5 mm /0.1"

Operator control circuit 24 V 24 V 24 V

Air consumption 20 l/min 20 l/min 20 l/min

Mit einer Schneideleistung von über 2.000 kg/h  
bietet KSL eine extreme Präzision bei der 
Scheibendicke.
Die einstellbaren Schnittparameter und die „Grasselli- 
Schneidetechnologie Gentile’’ sorgen für maximale Effizienz 
auch bei den heikelsten Schnitten.

Technische Daten

*Layout: KSL 400



1. Ideal für eine Vielzahl von 
Anwendungen  
Die KSL ist der Marktstandard für  

horizontale Schneidemaschinen mit Hunderten 
von verkauften Maschinen weltweit. Sie kann dank 
des Grasselli-Gatterklingen-Schneidesystems 
frische oder gekochte Produkte bei positiver  
Temperatur in perfekt parallele Scheiben  
schneiden.

2. Leicht einstellbar für maximale 
Leistung
Die Schneideparameter können leicht 

nachjustiert werden, um auch bei besonders  
empfindlichen Produkten das beste Ergebnis zu 
erzielen. Die Bandgeschwindigkeit kann um bis zu 
± 40 Prozent eingestellt werden. Die Dicke der er-
sten Scheibe kann mit einem speziellen Stellhebel 
korrigiert werden.

3. Bewährte Produktionsleistung in der  
Praxis    

KSL bietet nachweislich eine Schneideleistung von 
bis zu 2000 kg/h, je nach Produktbedingungen 
und -größe.

4. Einfache Reinigung - ohne Werkzeug
Modernes Design mit abgerundeten  
Kanten und durchgehenden 

Schweißnähten gewährleistet eine bessere  
Reinigung. Für die Reinigung der Anlage sind keine 
Werkzeuge erforderlich, und es werden keine Teile 
demontiert.

5. Eine Vielzahl von Optionen für beste 
Leistung  
Mit einer Schnittbreite von 380 mm (KSL 

400) oder 600 mm (KSL600) oder 380 mm + 380 
mm (KSL800 - Doppellinie) kann die KSL mit  
unterschiedlichen Transportgurten ausgestattet 
werden, um sich besser an die eingehende Produk-
tzufuhr anzupassen.. 

6. Option Schmetterlings-Schnitt 
verfügbar  
Die Option Schmetterlings-Schnitt für 

Geflügelbrust ist auf Anfrage erhältlich.

7. Solide Konstruktion
Der Rahmen besteht vollständig aus  
zertifiziertem Edelstahl, wobei die  

mechanisch beanspruchten Teile aus ther-
misch behandeltem Spezialstahl, für eine höhere  
Hygiene und Haltbarkeit, gefertigt sind. 

8. Perfekte Inline-Lösung 
In Kombination mit dem hochproduk-
tiven 2D-Slicer NSA XC kann eine vol-

lständig automatisierte Produktionslinie für  
3-dimensionales Schneiden realisiert werden.
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